
Προσθέστε επιπλέον Ελληνική μαύρη τρούφα + 25€ 
διαθέσιμο για τα πιάτα «Gastro Esperanto» και «Επιμονή»

Παρακαλώ ενημερώστε το προσωπικό μας για πιθανές διατροφικές 
ιδιαιτερότητες & αλλεργίες. Τα μενού γευσιγνωσίας έχουν σχεδιαστεί για 

να σερβίρονται στο σύνολο των συνδαιτυμόνων του κάθε τραπεζιού.
Οι τιμές είναι ανά άτομο.

άκρον άωτον
Το άπιαστο άκρο

άωτος: α+ους-ώτα: αυτός που δεν έχει αυτιά  
ονομασία των κανατιών που δεν είχαν χερούλια  

€175

Kαλωσορίσματα
Garbo

Azzardo
Tzournada

Ο Ξιφίας των Ψαράδων της Νήσου Elba
carpaccio ξιφία | κερκυραϊκή νερατζοσαλάτα

Rosa Antico από τη Μάνη στην Κέρκυρα
κόκκινες γαρίδες Μάνης | ξύδι φράουλας | τζίντζερ

Gastro Esperanto
σπείρα κολοκυθιού | καρίκι Τήνου | τρούφα | φύλλο λαδιού 

Royale à la Grecque
ζωμός καραβίδας | όστρακα | ελληνικός καφές | κάρυ

Κερκυραϊκό Τσιγαρέλι
η σουπιά που έγινε τσιγαρέλι

EXTRA ΠΙΑΤΟ + €50

Μπλε Αστακός
ποσέ σε βούτυρο αστακού | φινόκιο | αμύγδαλα |

φράουλες & παντζάρια μαγειρεμένα σε gastrique κερασιού

Μπακαλιάρος ‘Bianco’ 
χθες…σήμερα…αύριο

ΠΡΟΣΘΕΣΤΕ ΧΑΒΙΑΡΙ + 30€

 Κόκορας ‘Pasodoble’
από μία παστιτσάδα σε ένα Marengo

Apple Mojito

Here Comes the Sun
κουμκουάτ | μαρέγκα | βανίλια

Mignardises


